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Agroforst               
    

Ab in die Zukunft mit

»

Mein Agroforst sorgt dafür, dass meine Familie auch  

in der aktuellen Preis- und Nahrungsmittelkrise  

ausreichend mit Lebensmitteln und Geld versorgt ist.   

                                                              Herath Mudiyanselage Kusuma

»
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